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Continua la serie di premi per
MyGelato App. L’applicazione, svi-
luppata da Carpigiani, in colla-
borazione con Neosperience ¢
Risorsa Uomo, si &€ meritata il
primo premio nella categoria
Mobile Marketing alla 21esima
edizione dell'International Events &
Relational Strategies GrandPrix,
evento dedicato alle tecniche piu
innovative del connected marke-
ting. A stabilirlo € stata una giuria

formata da professionisti del marketing del settore tecnologico e del
mondo accademico. Una scelta che sottolinea la centralita del rappor-

LA STOFFA
DEL CAMPIONE

Il nuovo campione del mondo di pasticceria
al Villeroy & Boch Culinary World Cup
di Expogast in Lussemburgo & Rossano
Vinclarelli. Un riconoscimento che premia
“un professionista e un artista" che prima
di tutto & "una persona dalla disponibilita
e dall'umilta ineguagliabili”,
come ha sottolineato in una lettera aperta
la Federazione internazionale
pasticceria gelateria cioccolateria,

to tra mercato € innovazione digitale. MyGelato App € stata progetta-

ta per tablet € mobile € con il suo utilizzo i consumatori possono
facilmente trovare le gelaterie piu vicine a loro, scoprire aneddoti e

novita sul dolce freddo e regalare un cono o una coppetta.

di cui Vinciarelli fa parte.
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Da febbraio chi vorra migliorare le proprie
competenze nei settori bar e gelateria ha
una chance in piu. Ifi apre la sua Academy
nella sede di Tavullia (Pesaro) per offrire
corsi di formazione dedicati a operatori
dei pubblici esercizi. Il primo seminario
ha per titolo “Come aumentare le vendite
migliorando il servizio ai clienti” ed &
rivolto a tutti coloro che hanno collaboratori
per il servizio. In una sola giornata,

in calendario il 23 febbraio, il 9 e il 16
marzo, i partecipanti potranno apprendere
non solo conoscenze di teoria, ma anche
abilita pratiche su come fornire un servizio
eccellente grazie a una metodologia basata
sul “saper fare”. In occasione di Sigep,
presso lo stand dell’azienda, i formatori

di Ifi Academy daranno un saggio del corso,
quattro volte al giorno, dispensando

alcuni consigli in pillole; inoltre, terranno
il corso gratuito “La mia prima gelateria”
per insegnare ad aprire un locale.
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Occhio al rabbo

Dal 25 novembre & scattato

I'obbligo per ristoranti e mense -

di offrire l'olio extra vergine di

oliva in contenitori non rabboc- -

Medac sara al fianco dei professionisti che si sfideranno
alla prossima edizione di Sigep Gelato d’Oro. L'azienda,
in qualita di silver sponsor, mettera a disposizione le
coppette per |3 degustazione preparate apposta per l'e-
vento con una grafica esclusiva. La competizione si
svolgera il 17 e il 18 gennaio al Sigep a Rimini ed eleg-
gera i quattro componenti della squadra italiana che par-
teciperanno alla Coppa del mondo di gelateria 2016.
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cabili. La disposizione & stata .

giudicata “anacronistica e
insensata” dalla Fipe, in quan-
to il fine di evitare sofisticazioni

da parte dei ristoratori & supe-

rato dal fatto che, come hanno

dimostrato numerose indagini,

I'olio viene contraffatto a
monte in quantita maggiori ri-
spetto a quello che potrebbe
fare un pubblico esercizio.

Inoltre, le bottiglie con capsu- -
la non rabboccabile non sono |

. ancora molto diffuse sul merca-
" to, hanno un costo superiore e
. sono piu difficili da riciclare. Per
- di pia non essendoci una speci-
. fica omologazione dei dispositi-
vi di chiusura anti rabbocco, i
- gestori dei locali corrono il

rischio di pagare sanzioni fino
- a 8mila euro in caso di conte-
. stazione da parte delle autorita
di vigilanza sulla idoneita dei
contenitori usati.



