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Creme fondenti

Una gustosa alternativa - lato al cioccolato o al bacio;
alle bevande sono le creme - alle castagne con il gelato
calde da servire sul gelato, al cioccolato fondente; al
stuzzicanti idee da proporre - gianduia da versare sul gelato
come spuntino. Semplice alla - alla nocciola; e per finire
vaniglia oppure alla can- - zabaione caldo con gelato
nella per accompagnare ge- = alle noci.
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testato sul campo
gi‘l‘lﬂti Per offrire svariate specialita non &
Giuseppe Niutta, titolare della gelateria di Pavia, SEITE: SxuprERieT, i Snpent
: - una cioccolatiera e una macchina

prepara affogati caldi al cioccolato, al caffe e al latte molto richie- da g ki font
sti sia in sia in . Sono abbinati a gelato alla Ry K Elocrattien K { (NN

R &l cloccolato fondente, 3l pistacchio o alla nocciok, ha il vantaggio di invogliare il cliente
Specialita la cioccolata, p ta al momento, con panna e attirandolo con una cascata
zabaione freddo. Il locale offre anche affogati al liquore, consu- di invitante cioccolata. Molto semplice
mati sia al tavolo sia nelle coppette : da usare, la macchina per il caffe
da anche la possibilita di preparare
gffogati decaffeinati. Da collocare

in un angolo strategico del locale
che attiri I'attenzione della clientela.
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Gli accessori

Per I'asporto occorre munirsi di pra-
tici bicchieri termici, spesso con ;
manici ad aletta, anche in piu di alcul::u
una misura, di capacita 4 MNon sono caldi, ma scaldano. Sono gli affogati al
medio-grande. Mon devo- adatti alla stagione invenale e a consumatori :
no mancare cucchiai e \ Gelato di crema o fiordilatte innaffiati da Cognac,
cannucce. E consiglia- | \ Y B Grand Marnier, Porto, whisky rappresenta un'alter-
bile pubblicizzare |'offerta ok rispetto alle ricette tradizionali.
esponendo un cartello op- L7 8 '
pure una lavagna, anche
nella vetrina del locale
con il menu delle
combinazioni, chiama-

te con nomi suggestvi

e di fantasia. foto Taddia
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